
SCHEDA TECNICA
TORRONCINO RICOPERTO AL

CIOCCOLATO

INGREDIENTI TORRONE 65%: Nocciola Piemonte I.G.P. (45%), miele, zucchero, sciroppo di
glucosio, albume d’uovo, ostie (fecola di patate, acqua, olio d’oliva), vaniglia naturale del
Madagascar, amido di mais. INGREDIENTI CIOCCOLATO EXTRA FONDENTE 35%: Pasta di
cacao, zucchero, burro di cacao, burro anidro, emulsionante: lecitina di soia, aroma naturale di
vaniglia. Cacao min. 50.2%.

Curiosità
Viene cotto in caldaie a vapore per circa sette ore, modellato, tagliato e fatto raffreddare;
dopodiché viene arricchito, ricoprendone la superficie con finissimo cioccolato fondente.

Allergeni
Contiene: Nocciole, uovo, latte, soia. Può contenere: Frutta a guscio (mandorle, pistacchi),
glutine, sesamo. Il prodotto non contiene OGM.


